
Der wilde Grillkurs 

Wie schmackhaft Wildfleisch tatsächlich ist und das es auch alltagstauglich sein kann, wird Euch bei Damwild 
Doll in Wehr bei einem „wilden Grillkurs“ näher gebracht. 
Für alle, die befürchten, bereits am Zerwirken und Vorbereiten zu scheitern, gibt es eine gute Nachricht:  
„Die Zubereitung ist halb so wild!“ 
 
Auf dem Hof befinden sich eine einladende Jagdhütte mit einer großzügigen Küche und einer Grillstelle. 
Zusammen bieten sie den Ort für aufregende Koch- und Grillevents rund um das Thema Wild.  
Die Idee ist simpel: Wildbret, das gesund, nachhaltig und vor allen Dingen waidgerecht erlegt worden ist, soll 
nicht nur uns Jägern, sondern auch Freunden, Bekannten oder dem Partner zugänglich gemacht werden.  
Je nach Saison werden interessante und gleichzeitig einfach nach zu kochende/grillende Rezepte erstellt. Wir 
werden alle gemeinsam anpacken und wer Interesse hat, kann auch beim Zerwirken mit Hand anlegen – ganz 
nach dem Prinzip aus der Praxis lernen. Nach getaner Arbeit geht es zum gemütlichen Teil. Inmitten jagdlicher 
Atmosphäre genießen wir das Menü in der Jagdhütte. 
 
Informationen zu dem Kurs: 
Datum Sonntag 30. Juni 2024 
Ameldeschluss 24. Juni 2024 
Beginn: 10:00 Uhr 
Ende: Variabel 
Ort: Damwild Doll, Gleeser Straße 12, 56653 Wehr 
Personenanzahl: max. 8 Personen (reines Wild-Grillen max. 10 Personen) 
Preis pro Teilnehmer: 59,00 € 
Getränke werden gesondert berechnet 
Uhrzeit: nach Vereinbarung, Dauer ca. 4 Stunden 
 
Sollte ein Teilnehmer der Gruppe Nahrungsunverträglichkeiten haben oder Vegetarier sein, bitte bei der 
Anmeldung angeben, damit man eine Alternative anbieten kann. 
 
Hier Impressionen eines Wilden Grillkurses der Landfrauen: 

 
 
...und hier gibt es noch weitere eindrücke: 
http://www.damwild-doll.de/landfrauen-2022.html 
 
 
 



 
Teilnahmebedingungen:                                     Kleidung & Ausrüstung: 
 
Mindestalter: 18 Jahre      Bequeme Kleidung 
Keine offenen Wunden      Geschlossene Schuhe 
        Eine Schürze wird gestellt 
Leistung: 
 
4-stündiger Wild Grillkurs 
Einführung in das Thema Wild bzgl. Grillen 
Zubereitung 
Fachliche Anleitung 
Gemeinsames Essen 
Rezeptmappe 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Anmeldung 
 
Name  :          

Vorname :          

Adresse  :          

Tel  :          

Mail  :          

Ich habe Interesse an dem Zerwirklehrgang  
 
Ausgefüllte Anmeldung kann als PDF an jneisius@email.de geschickt werden. 
 
Die Anmeldegebühr in Höhe von 59,-€ bitte auf folgendes Konto 
überweisen: 
 
Verwendungszweck: „Wildes Grillen 2024“  
 
IBAN DE76380601863103000032 
  
Kontoinhaber: Jägerschaft Bonn 
 
 


